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asse og Karin vil udbrede
kendskabet til god champagne

Det er ikke altid
prisen, det handler
om, ndr man skal
veelge en god cham-
pagne. Det mener
Karin og Lasse
Lowenstein Sterup,
som driver eget 'ga-
ragesalg’ som hob-
byvirksomhed

Af Mette Dolmer Thygesen

BOBLER Flere skal have mulig-
hed for at drikke god cham-
pagne.

Det er filosofien bag hobby-
projektet Selandia Wine, som
hillergdparret Karin og Lasse
Lowenstein Sterup grundlag-
de for halvandet ars tid siden.

De salger 10 forskellige
champagner fra det franske
familieforetagende Autreau-
Lasnot direkte fra deres lejlig-
hed i Mathildeparken.

“Vivil gerne udbrede kend-
skabet til champagne. For der
er sd meget darlig mousseren-
de vin, som faktisk smager ad
Pommern til, pd markedet.
Hvis man lader veere med at
kebe alt det cremant og cava
og lige betaler lidt ekstra for
det, sa kan man faktisk fa en
stor oplevelse ud af det,” siger
Lasse Lowenstein Sterup.

“Vi vil gerne tilbyde noget,
som flere har rad til, og vi kan
selge champagnen til en for-
nuftig pris, s flere kan veere
med. Vores priser ligger mel-
lem 220 til 350 kroner, sa det
er selvfplgelig ikke hverdags-
vin for alle, men flere kan fa
rad til en kvalitetschampag-
ne,” siger Karin Lgwenstein
Sterup.

Vandt i blindsmagning

Virksomheden startede midt
under coronakrisen, hvor
Karin blev selvsteendig og skul-
le oprette et cvr-nummer til
sin nye konsulentvirksomhed.
Nar hun nu var i gang, kun-
ne hun lige s godt oprette et
cvr-nummer mere til deres helt
eget vinfirma, si dremmen
om at udbrede kendskabet til
de gode bobler kunne blive til
virkelighed.

Parret og deres tre bern
mellem 11 og 13 arer alle gla-
de for god mad og tager ger-
ne ud at spise pa gode restau-
ranter. Desuden har Lasse
mere end 20 ars erfaring med
vinsmagninger og har besogt
mange vinproducenter. 1 2019
vandt han danmarksmester-
skaberne i blindsmagning af
vin med sit hold 'Rotunden’,
og holdet blev efterfplgende
nummer 5 ved verdensmester-
skaberne.

Ifplge ham kan man hur-
tigt blive ’snydt’ til at veelge de
kendte marker fra Champag-
ne-distriktet.

“Man kan nemt komme op

Selandia Wine har indtil videre udelukkende champagne fra Autreau-Lasnot i sor-

timentet. Foto: Kenn Thomsen

at give 1.500 eller 2.000 kroner
for en champagne, men hvad
er der egentlig i flasken? Alle
de store huse er enormt dygti-
ge til markedsforing, sa de kan
tage nogle priser, som er vir-
kelig hoje i forhold til kvalite-
ten,” siger han.

Kun i fritiden

Parret har ingen planer om,
at Selandia Wine skal blive en
fuldtidsbeskeftigelse, for der
er fuld gang i Karins virksom-
hed, og Lasse arbejder i Nykre-
dit, sa det skal drives i deres fri-
tid. De har deres lgnninger at
leve af og skal ikke betale hus-
leje eller lgn til ansatte. Der-
for kan de saelge champagnen
uden fordyrende mellemled til
bade private, forretninger, fir-
maer, restauranter med videre
- i hab om at flere kan smage
med.

Samtidig braender de for at
tilbyde vinsmagninger i pri-
vat regi, hvor man kan invite-
re sine venner, familiemedlem-
mer eller kolleger til at dykke
ned i de forskellige champag-
ner.

“Sd kommer Lasse ud og
forteeller om vinene og deler

[V Vi vil gerne tilby-
de noget, som flere
har rad til, og vi kan
seelge champagnen
til en fornuftig pris,
sd flere kan veere
med...

Karin Lgwenstein Sterup

ud af sin store viden. For vi vil
gerne give folk en oplevelse,
bade med smagen, men ogsa
med noget viden om cham-
pagne, og om hvad man skal
holde ¢je med,” siger Karin.

Selandia Wine har ikke en
webshop og leverer kun til
neromradet. Men man kan
bestille alt fra en enkelt fla-
ske, som man selv ma hente
i Mathildeparken, til én eller
flere kasser, som parret gerne
kegrer ud med, pa deres hjem-
meside.

Siden starten har de solgt

Kokken Martin Bjgrn star for maden til en champagnemiddag med Selandia Wine
2. september i Restaurant Teddy/ by Bjgrn. Arkivfoto: Mette Dolmer Thygesen

omkring 2.500 flasker cham-
pagne til hovedsageligt ven-
ner, bekendte, familiemedlem-
mer, kolleger, Vinbutikken Hil-
lergd og delikatesseforretnin-
gen Sane Food by Larsen.

“I nogle perioder sker der
ikke s& meget, men sa velter
det pludselig ind med bestil-
linger. Nar folk har drukket op,
vil de tit gerne have mere. Det
er jo det allerbedste, nar folk
siger, at det var rigtig godt, og
at de gerne vil have det igen.
Der er ogsa en del af mine kol-
leger, som har serveret cham-
pagnen for deres venner, og s&
vil de ogsé gerne lige have tre
kasser, sa det spreder sig som
ringe i vores netvaerk,” siger
Lasse.

Familieforetagende

Parret har sa sent som i som-
mer varet nede og besgge
Autréau-Lasnot, som drives
af to bredre, der har overta-
get det efter deres far. De dyr-
ker alle deres druer selv og har
gjort det siden 1932. Produk-
tionen udger i alt kun cirka
70.000 flasker om aret fordelt
pa 12 forskellige champagner,
hvor de store champagne-hu-

se producerer flere millioner
flasker og ogsa keber druer af
andre.

“Jeg har smagt alle de dyre,
store champagner, som sma-
ger virkelig godt, men jeg ven-
der med glaede stadig tilbage
til champagnerne fra Autreau-
Lasnot, og det er for mig et
kvalitetstegn,” siger Lasse.

Parret holder ofte blind-
smagning med deres venne-
kreds, og her har champagnen
fra Autréau-Lasnot ogsé over-
rasket.

“Enveninde, som har smagt
rigtig meget champagne, var
sikker pa, at det var Dom Perig-
non. Det er sjovt, at vi kan 'dril-
le’ lidt, for folk tror, at den er
fra et af de store brands,” siger
Karin.

For parret handler det om
deres interesse og passion for
god mad og vin, men maske
en dag - ndr pensionisttilvae-
relsen kalder - kunne det bli-
ve en mulighed at dbne en for-
retning med vine, hvor der var
abent en dag eller to om ugen.
Indtil da dremmer parret om
at udvide med salg af red- og
hvidvin eller af de helt rigtige
glas, som samler duft og smag.

Hillergdparret Karin og Lasse Lgwen-
stein Sterup haber, at flere vil finde ud
af, at god champagne ikke behgver at
koste en formue. Foto: Kenn Thomsen

I sidste uge fik de leveret
960 nye flasker, som opbeva-
res i et lagerrum pa Frejasvej,
hvor der lige kan veere to pal-
ler champagne.

“Vi joker tit med bernene
om, at det kan blive deres nye
fritidsjob, nar de far kerekort
- at pakke og sende champag-
ne afsted. Vi er i gang med at
selge vores lejlighed og vil
gerne have noget stgrre - med
keelder. Sa kan vi lave en lille
pakkecentral dernede," siger
Karin.

Champagnemiddag

Karin og Lasse er ofte kommet
i Restaurant Teddy/ by Bjorn,
som den lokale kok Martin
Bjorn abnede i Frederiksgade
61 efteraret 2020.

De har nu indgaet et sam-
arbejde om at arrangere en
champagnemiddag fredag
den 2. september fra kl. 18.

Middagen til 1.200 kroner
inkluderer snacks, en 5-retters
menu, otte forskellige cham-
pagner fra Autreau-Lasnot,
kaffe og sedt. Der er 40 pladser,
som kan kebes via selandia-
wine.dk/events eller i Restau-
rant Teddy/ by Bjorn.
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Lasse Lowenstein Sterup



